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Resumen

En el presente reporte de caso se propone llevar a cabo una guia de buenas
practicas ambientales para la pyme familiar Finca La Emilia, productora de vinos de

calidad adoptando estrategias fortalecidas hacia un desarrollo sostenible.

La bodega presenta una ausencia total de medidas y acciones que preserven los
recursos naturales y que involucren medidas correctivas para mejorar los impactos
negativos hacia el ambiente, pero con un crecimiento econémico por la calidad de sus
vinos. Se considera relevante establecer un abordaje integral de la probleméatica a partir
de la gestion ambiental para mitigar las acciones negativas provocadas por una

produccién vitivinicola tradicional hacia el ambiente.

Plantea el desafio de reducir los efectos del cambio climatico, provocadas por la
disposicion a cielo abierto de los residuos organicos, la reduccion de las emisiones hacia
los recursos naturales, el consumo energético e hidrico, constituyendo el enfoque

ambiental.

Palabras claves: Gestion ambiental, buenas practicas ambientales, desarrollo sostenible

Abstract

In this present report of case is proposed to take a guide of good environmental
practices for the sme family Finca La Emilia producerof wine producer gourmet type
adopting strengthened strategies toward sustainable development .

The cellar presents has a complete absence of measures and actions that they
preserve natural resources and that involve corrective activities to improve impacts
negative towards the environment but with economic growth for the quality of its wines.
It is considered relevant to establish a comprehensive approach of the problem from

environmental management.

Poses the challenge of reducing the effects of climate change the generation of
gase greenhouse effect caused by open sky layout of organic waste reducing emissions
towards natural resources energy and water consumption. constituting the environmental

approach.

Keywords: Environmental management, good environmental practices,

sustainable development.



Introduccion

La elaboracion de vinos de la empresa Finca La Emilia marca una diferencia por
ser exclusivos en calidad y de alta gama en sus productos en pos de una economia en
potencia con una visioén de apertura hacia el turismo, un sistema tradicional en su
infraestructura y equipamiento, generadora de fuentes de trabajo por temporadas y
premiada por la produccion de vinos tipo boutique, lo cual los hacen Unicos y especiales

para un publico determinado.

No obstante, se revelan situaciones desfavorables desde la perspectiva ambiental
debido a que la actividad vitivinicola no se encuentra inserta en un proceso sostenible
preservando los recursos naturales, como la disminucion en la generacion de los residuos
y con una falta de implementacion de energias renovables para reducir los consumos
energéticos y un marketing no sustentable que persigue la expansion netamente

comercial.

En el presente reporte de caso se trabajara como desarrollar, a través de las
buenas practicas ambientales, estrategias que permitan mejorar la elaboracion de vinos
mediante el reaprovechamiento de los residuos organicos e inorganicos para generar un

valor agregado y desarrollando otras perspectivas productivas.

Lo que inducira a una reduccidn de las fuentes de consumo energético mediante
la aplicacion de tecnologias favorables al ambiente, preservando los recursos naturales y
promoviendo la sostenibilidad desde el enfoque ambiental, econémico, cultural y
productivo.

Marco de referencia institucional

FINCA LA EMILIA produce vinos a pequefia escala, es una empresa familiar
tipo pyme, con una importante historia familiar; el foco de sus productos se dirige en

funcién al nicho de mercado que se orienta en obtener buen precio y calidad.

Se ubica en la zona rural de Colonia Caroya, departamento Colon provincia de
Cordoba las vias de acceso para llegar es por Ruta Nacional N° 9 (norte de la ciudad de
Cordoba) y ruta Nacional N° 60 siendo la zona periurbana que se extiende en una zona
vitivinicola, identificada en los Caminos del vino de la provincia de Cérdoba. El acceso

a la empresa se encuentra a 1500 metros por camino de tierra en buen estado.



La finca fue fundada a mediados de los noventa y en el afio 2004 el
emprendimiento familiar pasa de ser una finca agricola por un establecimiento
vitivinicola ya que introduce cepas finas desde el pais de Italia y otras variedades de gran
valor como el merlot, cabernet y malbec; el fundador replica la vida de nifio
aggiornandose a los tiempos presentes. En Colonia Caroya tienen una tradicion

vitivinicola por los vinos tipo frambua proveniente desde los Jesuitas.

La empresa presentd un salto significativo por la elaboracion de vinos de alta
gama, recurriendo a profesionales para estar a la altura en la produccién con uvas finas
de alta calidad., utilizando barriles de roble para el estacionamiento y crianza de los vinos
y requiriendo una inversion monetaria para alcanzar un marco de alta eficacia. Otra
caracteristica distintiva se basa en la sustancia resveratrol, presente en las uvas; tiene una

concentracion tres veces superior comparandola con la de los vinos de Cuyo.

El establecimiento vitivinicola se compone por el vifiedo con distancias
prudentes entre las hileras. Sus instalaciones cuentan con un galpén agricola de 28 metros
cuadrados con techo curvo y portones de chapa. El sector para la elaboracion de vinos se
sectoriza por una parte sucia donde se realiza el proceso de fermentacion mediante un
piso de cemento lavable que se utiliza unos diez dias al afio durante la molienda se vuelca
a posterior en una moledora luego en cubas de fermentacién (siete dias) donde permanece
el hollejo, restos de uva. Y por otra parte un sétano, que se ubica debajo del galpdn
agricola, donde el liquido es transferido y estacionado, es decir que solo se ejecutan tareas

de crianza.

Por la calidad del vino y el impacto en la reputacion de la empresa obtuvo
premiaciones nacionales, lo que permitié conocer al resto de la region vitivinicola. Su
estructura organizacional se compone por una persona, la duefia, quien coordina las
diferentes actividades desde las contrataciones de mano de obra local. El personal que
trabaja en la finca tiene mas de diez afios contratados por tiempos estacionales y de
profesionales que permitan mejorar la calidad del producto, es necesario realizar un
trabajo consciente dedicado y artesanal lo que posibilitara cultivar los blends

caracteristicos de los vinos tintos.

Breve descripcion de la problematica



La perspectiva de la empresa se enfocé en obtener una mejor elaboracién en los
vinos tintos en funcion de la calidad y optimizar su comercializacion, sin tener en cuenta
la relevancia desde el enfoque ambiental para lograr un desarrollo productivo que vincule
los aspectos ambientales sociales y economicos, componentes que se logran para un

desarrollo sostenible.

A la vez no establece un plan de gestién ambiental que permita determinar los
impactos negativos para mejorar y preservar los recursos naturales de los cuales se sirve
este mercado productivo. Si bien es a baja escala, las superficies impactadas deben ser

tratadas para mitigar o resarcir sus impactos.

La industria enoldgica genera cantidades llamativas de residuos, cuya gestion y
eliminacion suponen problemas ambientales debido a algunas caracteristicas que
requieren atencion. Una de ellas es la revalorizacion de los residuos orgénicos e
inorganicos productos del proceso de elaboracion que no se aprovechan en subproductos
que permitan reducir las cantidades procesadas en funcion del tiempo, ya que el aumento
en la elaboracion de los vinos fue progresivo lo que implica que también aumenten sus

residuos.

La falta de implementacion en la utilizacion de energias renovables para reducir
los consumos energéticos del galpdn agricola y cada una de las actividades que se realizan
en la elaboracién de los vinos para llegar a estandares altos en cuanto a calidad con
practicas de trabajo desde lo tradicional o familiar provocando otras situaciones no
favorables hacia el ambiente, deben ser revisados desde multiples aristas, existiendo una
carencia en aplicar un desarrollo tecnolégico para que los procesos sean eficientes
aumentando la calidad teniendo en cuenta el ambiente como actor principal de desarrollo.

Resumen de antecedentes

Se presentan referencias vinculadas al reaprovechamiento de los residuos
generados en la elaboracion de los vinos como antecedentes principales para el reporte de
caso, considerando que se producen una gran cantidad de residuos, esto seria una
oportunidad de potenciar en este trabajo uno de los subproductos de la uva en el marco

nacional e internacional.

El orujo, como componente de la biomasa vegetal, por la demanda energética y
el desarrollo de fuentes de energias renovables (Lopretti et al., 2007), es perfectamente

aprovechable como biocombustible, ya que existen mecanismos de extraccion o



separacion, previo tratamiento y fermentacion de la biomasa, conocida como destilacion

con rectificacion progresiva de la concentracion del etanol (Arias, 2011)

El orujo, es el residuo sélido obtenido tras la extraccion del zumo de uva y el
principal subproducto del proceso de elaboracion del vino (Baraybar y Monje, 2017). Los
subproductos de vinificacion han atraido su atencion por ser fuente de compuestos
bioactivos, su utilidad en las industrias cosmética, farmacéutica y alimentaria; por
ejemplo, la actividad antitumoral de los polifenoles, sus efectos preventivos en varias
enfermedades, condujeron a la comercializacion de diferentes complementos alimenticios

ricos en polifenoles (Peixoto et al., 2018).

Dentro de toda esta amplia posibilidad de residuos, es interesante desde un punto
de vista de reutilizacion o valorizacion ya que el orujo presenta en su composicion altos
niveles de compuestos fendlicos con propiedades antioxidantes interesantes para su
utilizacion en alimentos y/o en diferentes sistemas bioldgicos. (Fontana et. al, 2013;
Teixeira et. al, 2014).

El orujo es extraido de las bodegas y llevado a las destilerias en donde se realiza
la extraccion del alcohol remanente, el acido tartarico y la semilla (pepita de uva) a la
cual se le extrae el aceite. EI producto obtenido se denomina orujo agotado después de
esta extraccion, se utiliza como enmienda organica en cultivos ya que el mismo actla
como mejorador de suelos, asi también para la obtencion de energia térmica a través de
su combustion en calderas. A veces, cuando no es factible de utilizar como fertilizante ni

como combustible, éste es dispuesto finalmente en sitios de disposicion final.

El orujo degradado anaerébicamente produce biogas con una energia mésica del
orujo agotado de 187,5 kcal/kg., con una composicion media del 55% molar

aproximadamente de metano, sin presencia de acido sulfhidrico.

Hay investigaciones que indican que los residuos de la industria vitivinicola una
vez compostados podrian formar parte en la formulacion de sustratos. En este sentido,
(Carmona et al. 2012) concluyen que puede ser posible sustituir el uso de componentes
de sustratos convencionales como turba rubia y fibra de coco por este compost en la

produccion de plantas ornamentales. (Baran et al. 2001)

Se han utilizado extractos de orujo de uva para prevenir la oxidacion de lipidos

en productos a base de pescado (Pazos et al., 2005) y por su capacidad antimicrobiana



frente a diferentes especies bacterianas como Staphylococcusaureus, Bacilluscereus,
Campylobacterspp., Escherichiacoli O157: H7 y Salmonella infantis (Katalinic et al.,
2010); asi como frente a Listeria monocytogenesATCC7644 (Xu et al., 2016). En este
sentido se ha empleado también la harina de orujo para dar consistencia y estabilidad

frente a la oxidacion lipidica en pescado congelado (Sanchez-Alonso et al., 2007).

Los principales usos reales del orujo, incluyen la extraccion de cido tartarico,
la produccién de etanol, fertilizante y como aditivo en la alimentacién animal (Meiniet
al., 2019).

Desde Colonia Caroya, Lorena Londero usa sus redes sociales para
comercializar un producto: la harina de vino (o de uva), que puede ser utilizada como
complemento en panificacion o también como suplemento dietario por sus propiedades
nutricionales. La nueva harina de vino participo de algunas exposiciones en la provincia.

Su mercado, por ahora, es mas bien local. (Minoldo, 2019)

Relevancia del caso

Finca “La Emilia” es un caso desafiante ya que debe ser favorable desde la
perspectiva ambiental con el propdésito de que la empresa familiar potencie sus productos
desde la sostenibilidad. Promoviendo el equilibrio ambiental mediante la reduccion de

sus impactos y generando beneficios a la sociedad involucrada en la elaboracion de vinos

A nivel nacional la produccion vitivinicola genera ingresos favoreciendo un
desarrollo social y econdmico de la region constituyendo a las economias regionales.
Debido a toda actividad industrial se crean en el intercambio de sistemas productivos la
generacion de residuos que deben ser atendidos de forma correcta y otros impactos hacia
los recursos naturales y sobre todo en los vifiedos alterando las propiedades naturales de

la uva y contribuyendo hacia los efectos del cambio climatico.

Es por ello la importancia de incorporar instrumentos de gestion ambiental que
permitan desarrollar acciones que se dirijan hacia las buenas practicas ambientales
ampliando, estrategias para trabajar sobre los problemas ambientales. La reduccion de
residuos, el uso eficiente de los recursos energéticos mediante la utilizacion de energias
renovables. Permitira generar un avance importante y encaminar a la pyme familiar hacia
un desarrollo sostenible, pudiendo lograr a ser modelo para el resto de las bodegas en el

reaprovechamiento de los residuos organicos.



Anélisis de situacion
El analisis de situacion de Finca la Emilia partira de la informacion relevante del
caso Yy cruzando los datos principales en la seccion del marco de referencia institucional
(péag. 2 parr. 3, pag. 3 parr.1,2,3) lo cual permitira conocer la situacion que presenta e
identificar cudles son los puntos sobresalientes y de aquellos criticos que demandan
atencion para mejorar las condiciones de elaboracion de vinos desde el enfoque ambiental

articulando desde lo econémico y social mediante el &mbito interno y externo de la finca.

Descripcion de la situacion

Finca La Emilia es una empresa familiar con una presencia menor a otras
bodegas ya que la elaboracion de vinos se enmarca a través de una tradicién vitivinicola
popular con intenciones de obtener una alta calidad a partir de uvas seleccionadas,

formando parte de un consorcio en la provincia de Cérdoba.

Con caracteristicas particulares en cuanto a las sustancias de polifenoles
superiores que provee la region propia de la ubicacién en Colonia Caroya considerando
que existieron inicialmente vinos tipo frambua desde la época de los Jesuitas (400 afios
atras), ésta se diferencia de otras regiones vitivinicolas de Argentina como lo son los vinos

cuyanaos.

El emprendimiento busca ingresar en el negocio turistico del vino que también
incluye la promocion como estrategia de aumentar la comercializacién de sus productos,
y es por ello que invertird en mejoras de infraestructura para recibir contingencias
turisticas aprovechando los espacios para las degustaciones y vincular este desarrollo con

productos artesanales de la region como lo es la elaboracion de salames y quesos.

Finca “La Emilia” se enmarca desde el enfoque econémico potenciando sus
actividades para mejorar su capital e invertir en diferentes actividades para su desarrollo,
vincula el enfoque social en crecimiento, pero sin considerar desde la perspectiva
ambiental hacia la siembra de vid, y en el establecimiento agricola con equipamiento que
permita el estacionamiento de los vinos a través de barricas de roble lo cual manifiesta

una inversion econdmica para este tipo de proceso.

En cuanto al personal involucrado se concentra solamente en una persona que a
la vez es duefia de la finca, quien dirige y delega las tareas diarias con la contratacion de

profesionales que permitan ejecutar los analisis necesarios para lograr el objetivo



propuesto, vinos de calidad y excelencia; el resto del personal contratado es de régimen

estacional.

Implementa indicadores de produccion, permitiendo cuantificar la cantidad de
kilogramos de uva molidas para transformarse en distintos tipos de vino (promedio por
cosecha), indistintamente a la cepa de vid; sin implementar indicadores y propuestas que
desarrollen buenas précticas ambientales para reducir los residuos que se generan en la

elaboracion de vinos u otro factor plausible de generar algun impacto.

Desde el afio 2013 al 2015 en la region presenciaron un cambio en el régimen de
lluvias, provocando inundaciones e impactando de forma negativa hacia la produccion de
vinos modificando su calidad y reduccion en la elaboracion, siendo un aspecto negativo

en su desarrollo normal de trabajo.

Analisis de contexto

La organizacién familiar de finca La Emilia manifiesta una capacidad
econdmica, cultural, productiva, comercial en la elaboracion y venta de vinos de calidad,
lo cual se produce en el normal desarrollo de la produccion por situaciones externas y no

favorables desde el aspecto ambiental.

Desde el campo cultural, la empresa mantiene arraigada sus tradiciones
familiares desde el 2004, alli introducen las primeras cepas provenientes de Italia y otros
tipos de uvas importantes en el comercio, siendo la intencion del fundador de conservar
la vida de nifio en el exterior en fincas agricolas, pero modificando su vision a los tiempos

nuevos.

En el campo productivo se diferencia del resto de las bodegas ya que persigue
obtener un producto diferente de calidad debido a que, las condiciones climéticas de
Colonia Caroya son beneficiosas generando una concentracion superior de polifenoles
que otras regiones, con una capacidad productiva 6ptima en funcién de sus instalaciones

e infraestructura.

Desde lo comercial desarrolla estrategias relacionadas con el marketing y otras
acciones que convirtieron desde los vifiedos la transformacion de un vino con buena
imagen aumentando su capacidad comercial siendo que toda produccion vitivinicola debe
estar inscripto ante el Instituto Nacional de Vitivinicultura del pais, ya que antes de salir

a la venta se deben analizar muestras para luego comercializarlo.



En el campo econdmico, genera ingresos a una minima cantidad de familias de
forma estacional, puntual y con aumento en la contratacion en la época de cosecha y
molienda todo esto en referencia a la elaboracion de los vinos y por otro lado el ingreso
econdémico proveniente de la venta de sus productos incrementando su valor por la
distincion de premios a nivel nacional y expandiendo el mercado hacia hoteles de poder

adquisitivo superior, vinotecas y otros circuitos turisticos.

Pero que, a la vez una externalidad a considerar son la inestabilidad economica

del pais, y el aumento de impuestos ante organismos del Estado.

En los sectores mencionados el campo ambiental no es transversal ni visto como
una posibilidad de mejora y es por ello que se debera desarrollar estrategias o0 buenas
practicas ambientales que permitiran generar un nuevo enfoque desde la perspectiva
ambiental reduciendo el consumo energético, revalorizando sus residuos, implementado
nuevos desafios desde la ciencia y tecnologia para lograr una mejor eficiencia y amigable

con el ambiente.

Diagnostico organizacional

Con el objeto de determinar los puntos més relevantes del caso se desarrollara
mediante un andlisis de fortalezas, oportunidades, debilidades y amenazas (FODA) que
permitira comprender la situacion y determinando desde el ambito interno y externo los

puntos mas sobresalientes a través del cuadro N° 1.

Interno Externo
FORTALEZAS OPORTUNIDADES
F1-Tres veces superior de 01-Ubicacion en zona productiva de
resveratrol que en otras regiones | uvas de alta calidad.
F2-Transformacion de zona 02-Busqueda en el mercado nacional
agricola a vitivinicola. e internacional de vinos orgénicos.
F3-Visién hacia un negocio 03-Reaprovechamiento de los
turistico, con degustacion de residuos para valor agregado
vinos alimentario, farmacéutico, cosmético,
otros.

Positivos | F4-Obtencion de un vino 04-Incorporacién de nuevas
diferente a otras regiones de tecnologias y desarrollo para una
Argentina. produccion sustentable.

F5-Incremento de trabajo 05-Estrategias ambientales para el
estacional por aumento en la reaprovechamiento de los residuos
produccion de vinos. organicos.

F6-Premios por la calidad y 06-Posicionamiento del vino
excelencia de los vinos a varios | argentino en el mundo.
niveles.




F7-Comercializacion de vinos
hacia restaurant y hoteles de alta
gama.
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07-Produccién de biogés a través de
restos organicos.

F8-Aumento en el indicador de
produccidn en funcion de los
afios/kg/ uvas molidas.

08-Elevar la vitivinicultura para el
futuro aplicando los objetivos de
desarrollo sostenible.

F9-Ingreso econdmico
complementario a otras
actividades.

09-Gestidn de efluentes y consumo de
agua en la elaboracion de vinos.

DEBILIDADES

AMENAZAS

Negativos

D1-Ausencia de
reaprovechamiento de residuos

Al-Modificacioén en el crecimiento de
vifiedos y calidad por efectos del
cambio climatico

D2-Aumento de precipitaciones
e inundaciones en los vifiedos.

A2-Avance en investigacion,
desarrollo e innovacién en calidad y
produccion de vinos en retérica con lo
tradicional.

D3-Ausencia de marketing
sustentable para generar valor
agregado.

A3-Inestabilidad econdémica del pais
para la compra venta de vinos e
insumos.

D4-Carencia de un plan de
gestion ambiental para reducir
efectos negativos hacia el
ambiente.

A4-Limitaciones de recursos agua y
suelo por sequias o inundaciones.

D5-Falta de utilizacion en
energias renovables en el proceso
de elaboracion.

A5-Limitacion de ingresos ante AFIP
por techo productivo de uvas
cosechadas y procesadas.

D6-Insuficiente nivel
tecnolégico, desarrollo y
profesionales en la bodega.

A6-Amenazas de produccion, venta 'y
comercializacion ante una pandemia
mundial

D7-Ausenciaen el
reaprovechamiento de los
residuos organicos.

AT7-El vino no forma parte del grupo
de los commodities el precio no tiene
regulaciones.

D8-Escasez del manejo
ambiental sobre los recursos
naturales (suelo, aire y agua).

A8-Desequilibrio hidroldgico,
reduccion en canales de riego.

D9-Débil presencia hacia otras
bodegas de las regiones.

A9-Alteracion en la sanidad y
estructura quimica de las uvas.

Cuadrol: Andlisis FODA (Fuente: Elaboracion propia)

Mediante el desarrollo de una matriz de ponderacién a través del cuadro 1
derivaran a los resultados obtenidos por lo que seran trabajados en este reporte y
establecer como propuesta el desarrollo de buenas practicas ambientales para el caso

Finca La Emilia.

El procedimiento se establece mediante una escala de valores teniendo en cuenta
el rango de 1 a 3 donde el 3 denota el nivel de mayor actuacion, el 2 nivel medioy 1 el
nivel mas bajo bases consideradas por (Ramirez Rojas, J. L., s.f).
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Variables Fortalezas Oportunidades Debilidades Amenazas Total
F1.Acumulacion O1.0Optima ubicacion | D1.Sin Al .Efectos por
1 de fenoles productiva. reutilizacion de cambio 8
1) (1) residuos generados | climético.
(©) (©)
F2.Transicion a | O2.Basqueda de vinos | D2.Incremento de | A2.Desarrollo
9 zona vitivinicola | organicos precipitaciones e | tecnoldgico e 7
@ 2 inundaciones. innovacién
(2) (2)
F3.Expansion | O3.Transformacion de | D3.Falta de A3.Inconstanci
3 hacia el turismo | residuos como insumos K mercadotecnia a econémica 9
@ 3) sustentable 2
)
F4.0Obtencion de  O4.Aplicacion de D4.Carencia de un = A4.Limitacione
4 vinos de calidad tecnologia y desarrollo ' plan de gestion s de recursos 11
(©)) 2 ambiental. naturales
©) (©)
F5.Incremento | O5.Reaprovechamiento | D5.Falta de uso en | A5.Incremento
5 de trabajo de residuos organicos | energias de impuestos 11
(©)) 3) renovables 2
©)
F6.Crecimiento | O6.Mercado D6.Escasez de A6.Amenaza de
de valor por competitivo tecnologia y produccién -
6 . : 7
calidad. @ profesionales venta
(1) 3) ()
F7.Expansion | O7.0btencion de D7.Ausenciaenel  A7.Sin
de mercado. biogas reaprovechamiento | regulacion de
7 (1) (2) de residuos precios 8
organicos 2)
(©)
F8.Aplicacion | O8Metas de los ODS y | D8.Falta de A8.Desequilibri
8 de indicadores | de agenda 2030 manejo ambiental | o ecoldgico 10
(2) (2) 3) (©)
F9.0tras 09.Gestién de aguay | D9.Presencia A9.Variacion
actividades efluentes limitada hacia estructural de
9 aumentan el 2 otros sectores materia prima 9
capital @ 3
econoémico
(©)
Total 16 18 24 22 80
% 20% 22% 30% 28% 100%

Cuadro 2: Matriz de variables y ponderacion (Fuente Elaboracion Propia)

Con los datos arrojados en el cuadro 2 de matriz de variables se relacionan los
resultados a través de los factores de optimizacion y factores de riesgo mediante el
balance estratégico en el cuadro 3 manifestando que, las debilidades y amenazas no
favorecen a las estrategias positivas, ya que superan a las fortalezas y oportunidades
teniendo una diferencia entre ambas de un 16% , siendo una necesidad inmediata de
contrarrestar y generar destrezas que permitan mejorar y fortalecer desde las acciones

internas y externas a la empresa.
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34 42% 46 58%
Cuadro 3: Balance estratégico. (Fuente Elaboracién Propia)

Para el balance estratégico general se presenta una grafica de pastel y un
diagrama de barras especificando los puntos criticos arrojados a través del analisis y
matriz de variables relacionando las variables internas fortalezas y debilidades como de
las variables externas oportunidades y amenazas, evidenciando que se deben desarrollar

acciones que permitan revertir el factor de riesgo sobre el factor de optimizacion.

Resultados entre los factores de optimizacion y de
riesgo

EF-O mD-A
Gréfico 1: Pastel de factores (Fuente: elaboracion propia)
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Gréfico 2: Variables de matriz FODA (Fuente: elaboracion propia)

El analisis FODA revela los resultados mas principales en cuanto al puntaje
obtenido de las variables N° 4 y 5 a través de la fortaleza (F4 y F5) (pag.11), propiamente
de la empresa en la elaboracion de vinos de buena calidad, incremento de trabajo
estacional por aumento en la produccion, la obtencién de premios, el incremento
econdmico y el mercado en expansion. Acompafiado con estrategias de oportunidad (04
y O5) (pag.11), que permitan establecer avances mediante la incorporacién de nuevas

tecnologias, desarrollo y el reaprovechamiento de los residuos mediante su
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transformacion en nuevos insumos para el mercado productivo u otras actividades de
demanda siendo objetivo la reduccion de residuos hacia disposicion final generando gases

de efecto invernadero lo cual conlleva a un desequilibrio ambiental.

Se debera potenciar esta produccidn con una vision transversal hacia cada accion
que se ejecuta para la elaboracion de los vinos mediante la adopcion de estrategias. Los
objetivos de desarrollo sostenible permitirdn aumentar el valor agregado considerando la
perspectiva ambiental y la conservacion de los recursos naturales, teniendo la oportunidad

de gestionar de forma correcta los efluentes generados y el recurso vital y escaso del agua.

En cuanto a las debilidades y amenazas (variables N° 4 y 5) (A4 - A5; D4 yD5)
(pag.11), arroja la necesidad de construir un plan de gestion ambiental que permita
desarrollar medidas para mitigar o compensar efectos negativos hacia el ambiente, la
utilizacion de energias renovables en el proceso de produccion reduciendo el consumo
energético o la liberacion de gases hacia la atmdsfera que modifican la estructura de los
vifiedos, siendo los mas relevantes el suelo y napas subterraneas. Esto provocaria una
alteracion en la calidad de las uvas e impactando directamente hacia el enfoque
econdémico aumentando la huella de carbono y huella hidrica.

Sin la implementacién de un desarrollo tecnoldgico e innovacion y
consideracion del enfoque ambiental los dafios provocados podran ser irreversibles para
la finca en cuanto al agotamiento de siembra en vifiedos, el aumento en la generacion de
residuos, y maquinaria convencional, contrarrestaran la preservacion de los recursos
naturales, lo cual no contribuye a que un sistema instalado y manejado desde lo tradicional
no responda hacia las metas de los objetivos de desarrollo sostenible en algunos aspectos
llevando a la Finca a no cooperar con la sostenibilidad ambiental de la region.

Analisis especificos segun el perfil profesional de la carrera

Considerar el caso desde la perspectiva ambiental, el perfil profesional de la
carrera y el contexto, perseguira reconocer valores y conceptos para crear habilidades y
actitudes necesarias, tendientes a comprender y apreciar la relacibn mutua entre la
sociedad y el medio fisico del cual obtiene recursos para que la empresa familiar se sirva

de ésta. (Los 17 Objetivos de Desarrollo Sostenible,s.f.).

Se presentan ventajas positivas hacia los ingresos econémicos de la empresa y

del personal asociada a la elaboracion de vinos, a traves de una tecnologia tradicional
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obteniendo vinos de buena calidad, pero repercutiendo de forma negativa hacia el

ambiente por falta de estrategias y practicas de mejora para lograr un producto sostenible.

Es por ello que se desarrollard mediante un sistema de buenas practicas
ambientales el reaprovechamiento de los residuos organicos e inorgénicos para reducir
efectos negativos, como ser la generacion de gases de efecto invernadero, el ingreso de
residuos hacia sitios de disposicion final, proliferacion de vectores, como de los residuos

inorganicos.

Con respecto al embotellado y marketing generando un aumento de productos
que no reingresan al mercado productivo como materia prima por lo que es necesario
revisar e implementar estrategias ambientales que vinculen tanto los aspectos negativos
como positivos que deriven hacia mejoras en una economia circular y en pos de un

desarrollo sostenible vinculando los enfoques social, ambiental, cultural y econdmico.

Se adoptaran estrategias mediante los objetivos de desarrollo sostenible que
permitird aumentar el valor agregado considerando la perspectiva ambiental y la
conservacion de los recursos naturales, teniendo la oportunidad de gestionar de forma
correcta los efluentes generados y el recurso vital y escaso del agua. Ademas, la
implementacién y su desarrollo de un plan de gestion ambiental que permitira mejorar
medidas para mitigar o compensar efectos negativos hacia el ambiente, desarrollando
estrategias que accedan a una produccion reduciendo el consumo energético o liberacién

de gases hacia el ambiente.

Marco Tedrico

En esta seccién se expondra desde una busqueda de referencias bibliograficas

que darén sostén al avance del reporte de caso de la pyme familiar Finca La Emilia.

Considerando la perspectiva ambiental en el proceso vitivinicola, debe ser
trabajado y tratado para lograr un vino de calidad teniendo en cuenta un desarrollo
sostenible mediante el aprovechamiento de los residuos organicos que se generan en la

elaboracion de los vinos tintos como lo es el orujo de uva.

El factor global del cambio climéatico altera la produccion vitivinicultura
generando gases de efecto invernadero y finalizando en la conceptualizacion de la

utilizacion de energias renovables en establecimientos vitivinicolas para reducir el
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consumo energético expresado a través de un mapa conceptual que se desarrollara a

continuacion.
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Grafica 3: Mapa conceptual del marco teorico. (Fuente: elaboracion propia).
Orujo de uva en la produccion sostenible en la vitivinicultura

La Organizacion Internacional de la Vid y el Vino (OIV) define a la
vitivinicultura sostenible como una perspectiva global de la produccion y transformacion
de la uva, vinculado al desarrollo econdmico regional y las edificaciones, para encontrar
productos de alta calidad, los problemas ambientales, la salud del consumidor y la
seguridad del producto, ademas de examinar la historia, la cultura, el medio ambiente y

los aspectos paisajisticos (OIV, 2004).

Al realizar estudios sobre las fibras dietéticas y antioxidantes, el orujo de uva se
puede usar como un ingrediente en la elaboracién de productos alimenticios saludables
para prevenir enfermedades relacionadas con problemas alimentarios, enfermedades
cardiacas y algunos tipos de cancer (Gaita, 2017). El orujo de uva es importante en
diferentes areas como la cosmética, ciencia, medicina y alimentacion.

Siendo que, en los ultimos tiempos la industria cosmética se ha orientado en la
utilizacion de compuestos naturales como los bioactivos del orujo de uva ya que presentan
un gran potencial, por las propiedades presentes en la piel de la uva bloqueando la luz

ultravioleta, antioxidantes, antienvejecimiento, despigmentantes, caracteristicas
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antinflamatorias, cicatrizantes y antimicrobianas (Soto, et al.2015), (Nunes et al. 2017)

utilizables en diferentes mercados.

Asi también en otras clases de productos como cremas, lociones, bloqueadores,
protectores solares, pastas dentales, obteniendo resultados positivos sobre los efectos en
la piel (I Hoss et al. 2021), confirmando el uso de componentes presentes en el orujo de
uva, como un elemento atractivo para las industrias con la extraccion de flavenoides y el

resveratrol presente en el orujo.(Gomez-Brandon, 2019).
Residuos orgénicos

La Organizacién de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacion
estima que los residuos de la industria del vino en todo el mundo superan los 20 millones
de toneladas anuales, lo que representa un problema en la gestion de residuos debido a la
contaminacion que se produce en el suelo, aire y agua ya que se disponen sin generar un
valor agregado por lo tanto existe un potencial sin explotar (Meiniet al., 2019, Saha et al.,
2020).

Para producir una botella de vino de 750 ml se necesita alrededor de 1 kg de uva,
de los cuales el 25% del peso pertenece al orujo (Di Giacomo, 2015), siendo que, por
cada 6 litros de vino generado da como resultado 1 kilo de orujo de uva. La vinificacion
produce una gran cantidad de residuos, por arriba del 20% (Schieberet al., 2001, Linares
y Mendoza, 2015), incluido el orujo de uva resultante del prensado de las uvas durante la
fermentacion del vino tinto Moro et., al 2021) compuesto por pieles, hojas restantes,
semillas y tallos de la uva. Aunque se considera desecho, muchas veces se utiliza como
fertilizante para el vifiedo mismo o para alimento de animales segun lo establece (Moicas,
y Mateo 2020).

O en su defecto terminan en rellenos sanitarios, lo que altera el equilibrio normal
del ecosistema, generando problemas ambientales tales como la atraccion de vectores; la
contaminacion en aguas subterraneas y superficiales; generacion de olores y un déficit de
oxigeno en los espacios impactados afectando directamente el entorno de flora y fauna
(Dywer, 2014; Pallarolo, 2020)

Por lo tanto, se aprecia la oportunidad de generar una cadena productiva que

considere un adecuado manejo en la gestion de recursos y residuos provocando el interés
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de aprovechar el orujo de uva por su biodegradabilidad y alto contenido en fibra,

principalmente celulosa y hemicelulosa (Unzon y Gallardo, 1998).

Por lo que autores como (Ferrer et al. 2001), investigd la posibilidad del
compostaje de residuos de uva y siendo este un proceso bioldgico aerébico que, en
condiciones controladas de temperatura y humedad, convierte los residuos organicos en
sustancias estables, limpias y homogéneas que pueden utilizarse como complemento de
fertilizante (Estévez, 2019).

Cambio Climatico y los objetivos de desarrollo sostenible

El cambio climético presenta un desafio adicional a los problemas ambientales
que enfrentan las zonas vitivinicolas, con la disponibilidad de los recursos naturales y el
uso de productos nocivos para el ambiente, mientras que el uso de uvas sobrantes como
los hollejos, semillas pueden abrir a nuevas oportunidades comerciales para la industria
(Elorza, et al., (2022).El aumento de las emisiones de gases de efecto invernadero (GEI)
constituye una de las principales causas del cambio climatico, siendo la agricultura una
de las actividades implicadas (FAO, 2014; WRI, 2016).

El Panel Intergubernamental de Expertos sobre el Cambio Climéatico (IPCC)
reconoce al Centro y Sur América como regiones altamente expuestas, vulnerables y
fuertemente impactadas por las diferencias estacionales. (Siembra 2022), impactando
directamente sobre la agricultura. En la actualidad, el cambio climatico ya esta alterando
la composicion de las uvas (Fraga et al., 2012) produciendo modificaciones en la
geografia de las regiones vitivinicolas en todo el mundo, y es probable que estos cambios
se intensifiquen en el futuro (Santos et al., 2018).

Por tal razon, valorizar el orujo de uva contribuye hacia procesos productivos
mas sostenibles utilizando recursos eficientemente, alinedndose a los Objetivos de
Desarrollo Sostenibles (ONU, 2018). Por lo que el uso e impulso en la utilizacion de las
energias renovables se esta convirtiendo en una alternativa para las propuestas politicas
y una prioridad para muchos paises, siendo una progresiva preocupacion por el problema

del calentamiento global. (Estévez, 2019).

Debido a las principales emisiones gaseosas en la industria del vino que

provienen de los procesos de sulfatacion y fermentacion, (Rodriguez, Traconis; 2012)
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producen didxido de carbono (CO2), sin embargo, si se utilizan energias limpias, las

emisiones gaseosas estarian compuestas principalmente por CO2 y agua.

La medicidn de la huella de carbono permitira medir las muestras totales directas
e indirectas de los gases de efecto invernadero expresada en toneladas (Bonamente et
al.,2016) El protocolo de Kioto establece seis tipos de gases de efecto invernadero lo cual
aumenta en las condiciones del cambio climatico siendo los siguientes compuestos como
el didxido de carbono (CO2), metano (CH4) oxido nitroso (N20), hidrofluorocarbonos,
(HFC) perfluorocarbonos, (PFC) Hexafluoruro de azufre (SF6) (Naciones Unidas, 1998).

Por lo tanto, resulta necesario conocer las fuentes de emision de los gases, dentro
de un proceso productivo para calcular la huella de carbono, es decir la cantidad de estos
gases liberados a la atmdsfera en unidades de didxido de carbono. (Wackernagel y Rees
1995).

Puesto que las emisiones de GEI asociadas al proceso de vinificacion tienen
lugar en la bodega y corresponden al consumo de electricidad, seguido por la quema de
combustibles fosiles para calefaccion y refrigeracion, asi como para otras operaciones
(FIVS, 2016; OIV, 2017; Wine Institute, 2014). Las principales influencias provienen de
la energia requerida para la produccion de los elementos necesarios, botellas de plasticos,
vidrio, pero también se requiere el embalaje utilizado para envasar las botellas y la
distribucion de envases. (FIVS, 2008)

Gestion ambiental y economia circular

La gestion ambiental es el conjunto de acciones enfocadas a lograr la proteccion
ambiental adecuados para que la calidad de vida humana y el capital natural sean lo méas
alto posible. Esto se refleja en las acciones, métodos, técnicas e investigaciones que

permiten proteger el medio ambiente y su relacion (Franco y Arias, 2013, 78).

A su vez implica preservar el desarrollo ambiental y la importancia de involucrar
a la comunidad debido a su accionar, siendo su fin principal objetivo de proteger la vida
de las especies, asegurando asi su desarrollo, como de los recursos utilizados para

implementar estrategias que permitan mejorar el ambiente. (Arteta et al., 2015)

Segun la Fundacion MacArthur (2010), a nivel global, la economia circular
puede generar muchas oportunidades para renovar, restaurar y mejorar la industria; este

alto crecimiento econdémico estd impulsado por el ahorro de dinero y la capacidad de crear
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puestos de trabajo a traves del desarrollo de recursos renovables por parte de pequefias y

medianas empresas, fomentando la innovacion e ideas para el desarrollo y los negocios.

La produccién y gestion de residuos como base de cualquier actividad
economica dentro de la economia nacional con objetivos de desarrollo, lo que significa:
reducir el uso de materiales, convertir los residuos en el segundo pilar, promover altos
niveles de reutilizacion y reciclaje, reducir el consumo de energia y agua. (Belda, 2018;
Lett,2014; Cerda y Khalilova, 2016)

Ecodisefio y energias renovables

Para Ramirez y Galan (2006), el ecodisefio, también conocido como disefio
ambiental o esquema ecoldgico se precisa en base a los estandares de la norma 1ISO 14006
(Sistemas de Gestion Ambiental, siendo una guia para integrar este sector en las botellas
y etiquetas, integrador de los aspectos ambientales para la mejora y/o disefio de un
producto siendo un beneficio al ambiente minimizando la cantidad de residuos que se
encuentran destinados a una disposicion final en la que generan emisiones contaminantes

hacia la atmésfera.

La produccién de vinos requiere energia y en promedio, cada litro necesita
alrededor de 1kWh (Smyth,2014), por lo que cada parte del sistema utilizan diferentes
sistemas energéticos sea para el transporte, combustibles no renovables para la
calefaccion se reparte las formas de energia en gas, diesel o lefia y la mayor parte del
proceso se realiza con energia eléctrica (Conchay Toro, 2016). En el caso de los vifiedos
de escala mediana los consumos son equivalentes entre produccion, refrigeracion e

iluminacién recuperando energia en forma de biogas o biomasa.

Mediante la ecoeficiencia se puede producir un ahorro de energia y un
incremento en el uso de energias y recursos renovables. (Rosemberg, 2010 Siendo un
mecanismo para comunicar resultados ambientales a través de un logo o un etiquetado

sencillo en la botella de vino. (Rugani et al. 2013)

El avance tecnologico y aprovechamiento de diferentes residuos que se producen
en la industria y en la reconversion energética mediante otros recursos renovables, existe

un avance desde la normativa juridica por lo cual se presenta en la tabla 1.
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Normativa | Nombre Alcance
25612/2002 Gestlo_n_lntegral de res_ld_uos industriales y
de actividades de servicios

27191/2015 | Energias renovables Nacional
Tabla 1: Marco normativo. (Fuente: elaboracién propia)

Nacional

El marco normativo es un precedente para encuadrar el reporte de caso para el
tratamiento de residuos segin menciona en la ley N° 25612/20012 en el art. 11inc e, sobre
el aprovechamiento de los residuos y la ley N° 27191/2015 en su art 2 inc., a, establece
las fuentes de energias para ser fomentadas como renovables siendo ambas leyes las méas

relevantes en este trabajo.

Sincresis

En este apartado se presentarad una resefia sobre las referencias bibliograficas de
los conceptos mas notables en el marco teorico, considerando la perspectiva ambiental

como eje transversal entre las actividades productivas y el ambiente.

Se revela la importancia y el uso que tiene en los campos farmaceuticos,
alimentarios y cosméticos en funcion de las propiedades naturales que contiene el orujo
de uva, producto de la elaboracion de los vinos tintos estimado como un residuo organico,
teniendo una principal atencion en el beneficio de este subproducto ya que en diferentes

postulados cientificos establecen la importancia de trabajar en generar un valor agregado.

Otro de los aspectos importantes es la alteracion que se produce en los recursos
naturales en un proceso de vitivinicultura tradicional generando un aumento progresivo
sobre los gases de efecto invernadero lo que acrecienta hacia el cambio climatico global
e impactando directamente sobre las propiedades de la uva, siendo una alternativa para
mejorar esta situacién a través de la gestion ambiental mediante acciones o actividades

relacionado con la dimension y los objetivos del desarrollo sostenible.

Justificacion
En el reporte inicial del caso se manifiesta que, la empresa familiar se aboca a la
elaboracion de vinos de calidad mediante una produccion tradicional sin considerar la
transversalidad ambiental en el proceso por lo que, a través de las referencias

bibliogréficas inducen a reinterpretar esta situacion y plantear opciones de mejoras.

La vision interna de la empresa marca un precedente negativo sobre las acciones

actuales que ejecuta la pyme familiar lo cual contribuye un aumento en los gases de
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efecto invernadero, aportando una alteracion sobre el cambio climatico mediante una
vitivinicultura convencional y una limitada capacidad tecnoldgica, una mala disposicion
de los residuos orgénicos ya que no se genera un aprovechamiento sobre ello, la
utilizacion de energia habitual para los diferentes procesos marcado por una inestabilidad

econdmica externa no siendo rentable ni sustentable.

Retrotrayendo las debilidades y amenazas como se menciona (de los pares de
riesgo del andlisis foda pag.13 parr.3) es necesario desarrollar y construir un plan de
gestién ambiental en la que involucre las medidas correctivas para mejorar los impactos
negativos hacia el ambiente, la utilizacion de energias alternativas que reduzcan el

consumo energético del proceso segun, la seccion del marco teorico pag. 17 parr. 4.

Establecer mecanismos que permitan reutilizar un residuo organico como es el
orujo de uva siendo significativa por las propiedades que contiene para su
aprovechamiento aunando impulso segun se menciona en la seccion del Analisis
especifico segun el perfil profesional de carrera (pag. 13 parr. 4), desarrollar un sistema
de buenas practicas ambientales que permitan mejorar esta materia prima no siendo

explotada lo cual reduciran los efectos negativos y la mala disposicion de éstos.

Determinando las problemaéticas ambientales es necesario modificar esta vision
para lograr un desarrollo sostenible mediante las dimensiones social, ambiental y

econdmica y que responda hacia los objetivos de desarrollo sostenible.

Plan de implementacion

Este apartado se desarrollara teniendo en cuenta las problematicas ambientales
que surgen a partir de la elaboracién de vinos de forma tradicional de finca La Emilia, lo

cual se propondré el desarrollo de una guia de buenas practicas ambientales.

A partir de la utilizacion del orujo de uva como actor principal para el desarrollo
de productos rentables del consumo energético, de agua y de la generacion de los residuos
solidos de la empresa se busca lograr que la pyme familiar se potencie hacia una

sostenibilidad, preservando los recursos naturales.
Objetivos

Objetivo General
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Generar una guia de buenas practicas ambientales a través de medidas en funcién
de la reduccion del consumo energético, de agua, gestion de los residuos sélidos y del
aprovechamiento del orujo de uva que se generan en la finca La Emilia ubicado en
Colonia Caroya en la provincia de Cordoba, en un periodo de cuatro meses a partir de
octubre 2023 hasta febrero 2024.

Obijetivos especificos

1.a Determinar la generacion, caracteristicas y propiedades principales del orujo de uva.

1.b Instaurar propuestas de aprovechamiento del orujo de uva como materia prima para

la elaboracion de productos artesanales y sustentables.

1.c Desarrollar mejoras ambientales que permitan optimizar la eficiencia en los consumos

tradicionales de energia, agua y residuos en la produccion vitivinicola.

Alcance

- Geografico: El proceso a elaborar se ejecutara en el predio de Finca La Emilia
en la zona rural de Colonia Caroya, departamento Colon provincia de Cérdoba, siendo
sus vias de acceso Ruta Nacional N° 9 (norte de la ciudad de Cérdoba) y ruta Nacional
Ne° 60.

-Temporal: Se estima un periodo de ejecucidn de cuatro meses a partir de octubre
2023 hasta febrero de 2024 Esta propuesta implica medidas para determinar mejoras en
el tratamiento del orujo de uva residuo organico que se obtiene en la produccién de vinos
de calidad y el desarrollo de medidas establecidas como mejoras a través de las buenas
préacticas ambientales que contribuiran a mejorar la sostenibilidad de la pyme familiar.

-De contenido: Se plantea el desarrollo de una guia de buenas précticas
ambientales enfocado en la reduccion del consumo energético a través del cambio de
luminarias, incluyendo artefactos con paneles solares, sistemas eléctricos, reduccion del

consumo de agua mediante el cambio y control de sistemas de lavado, y valvulas de aire.

El correcto tratamiento de los residuos solidos diferenciado por residuos

organicos a través de la elaboracion de compostaje, el aprovechamiento del orujo de uva
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proveniente del proceso Vvitivinicola, mediante materia prima utilizable para la

elaboracion de otros productos que generaran valor agregado.

La inclusion de estaciones con contenedores para la separacion de los residuos
inorganicos que contribuiran hacia los centros verdes establecido por el Gobierno de la
provincia de Cordoba. La instalacion de un sector con la sefialética de seguridad

correspondiente, la operacion y tratamiento mediante un operador de residuos peligrosos.

Metodolégico: En primera instancia se trabajaré la valorizacion del orujo de uva
como materia prima en funcion de sus propiedades, productos elaborados, etc.; por Gltimo
el desarrollo de mejoras ambientales para llegar hacia resultados esperados y establecidos
en los objetivos especificos con el reemplazo de iluminacion de bajo consumo,
acondicionamiento en el sistema eléctrico de motores, reduccion del consumo de agua
para el lavado de los sectores de produccion y la gestion adecuada de residuos solidos en
el galpdn de elaboracion de vinos, como la produccién de compostaje en la zona del

vifiedo.

Limitaciones: La condicion estd circunscripto por la generacion de residuos
orgénicos y el tratamiento viable y ajustable a las necesidades de la Finca. Si en el caso
cumple con los pares de éxito propuestos en el apartado de Anélisis Foda (péag. 13 parr.1)
se sugiere considerarlo como una viabilidad ambiental y sostenible, maximizando desde
la economia regional y sugerencias desde las mejoras en cuanto a las buenas préacticas

ambientales en la finca.
Particularidades del orujo de uva
Medida N° 1 Determinacion y peso orujo de uva

El orujo de uva se obtiene durante la elaboracion del vino como un residuo
remante en posterior a la fermentacién cuando ingresa por la prensa neumatica que,
compuesto de hollejo, pieles y semillas de la uva, ver seccion “Anexo 7, grafica 4:

Proceso de elaboracion de vino pag. 44 (Moreno, 2022).

Con los datos provistos por (Universidad Siglo 21, s.f.) se realiza una proyeccién
hasta el afio 2021 mediante la funcién pronostico lineal del programa Excel, determinado

por los kilos de uvas molidas y los metros cubicos de vinos obtenidos en un rango de afos
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2015 a 2021. Estableciendo asi la cantidad préxima de orujo que se encuentra en la finca.
Ver seccion “Anexo II” tabla 2: Obtencion de orujo en funcion de los afos de produccion

y gréfica 5 sobre los resultados de obtencion de orujo, pag.44.

Relacionando la parte del marco tedrico (pag. 16, parr. 2) y con los datos
anteriores se establece una correlacion para determinar la cantidad de este residuo
producido, se obtiene un promedio desde el afio 2015 al 2021 de m3 vinos obtenidos de
26294m3 y 4382tn de orujo de uva. Como se menciona en la parte marco de referencia
(péag. 3, parr. 3) este residuo proviene de cubas de fermentacion en la cual es prensado
durante siete dias proveniente de la cepa del Merlot.

Medida N° 2 Desarrollo de las propiedades del orujo

Las principales propiedades del orujo de uva estan determinadas por la piel en
la que se encuentran compuestos fendlicos (antocianinas, estibenos, resveratrol, taninos)
por su color violaceo, en la pulpa se encuentran los acidos fendlicos, en la semilla se
encuentran compuestos lipofilicos y aceites (acidos grasos, fitoesteroles, carotenoides),
vitaminas y minerales (vitamina E, vitamina C, hierro, potasio, calcio, fosforo, zinc,
magnesio). LoOpez-Astorga, et al. (2022). Ver seccion “Anexo III”, imagen 1:
Componentes del orujo de uva pag. 45.

Un 70% de compuestos fendlicos presentes en la uva se encuentran en el orujo
después del proceso de elaboracion del vino Moro et al. (2021) y provenientes de uvas
tintas como el resveratrol (4.58 pg/g), el orujo de uva se considera una fuente de fibra
dietaria y puede contener entre el 20 y 80%, conformada principalmente por pectina. Ver

seccion “Anexo IV”, imagen 2: Compuestos del orujo de uva pag. 45.

El proposito de esta revisibn asegura que estos subproductos pueden
aprovecharse en la finca la Emilia considerando el valor que se le da en las industrias
alimentaria, farmacéutica y cosmeética lo que permite reducir el impacto ecolégico y se
fomenta la obtencién de nuevos productos de alto valor Esto supone una oportunidad de

negocio rentable, ademas de realizar un claro beneficio medioambiental.

Aprovechamiento del orujo
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Desarrollando alternativas de mejoras patrocinaran al emprendimiento familiar
lo que permitird aumentar los ingresos de las familias asociadas, la contratacion en
funcion de la demanda de los nuevos productos y potenciar al proyecto considerando la

parte nutricional para la alimentacion, cosmética.

Medida N° 3 Generacion de materia prima y productos

La empresa puede generar materia prima novedosa para la elaboracion de pastas
y productos de panaderia debido a su fuente de fibras y antioxidantes provocando un
efecto beneficioso adicional sobre la salud. (Urquiaga, 2014) el cual debe pasar por
procesos de secado y molienda para obtener la consistencia de una harina de trigo y

andlisis a través de un laboratorio que permita determinar la aptitud de este orujo.

Medida N° 4 Otras elaboraciones artesanales

O en la elaboracion de snacks tipo galleta, manteniendo los compuestos
fenolicos prolongando su vida datil. (Theagarajan, 2019) Otro tipo de producto para su
reutilizacion son los alfajores hechos con harina de orujo y en la cual se puede
implementar un dulce proveniente de los vinos de calidad llegando a producir alfajores
gourmet mejorando la calidad que se puede brindar en la degustacion de los vinos en la

bodega. (Salas, s.f.)

Medida N° 5 Cosmética natural

Otra propuesta para ampliar sus productos es el ingreso del orujo de uva como
materia prima es la elaboracidn de productos naturales mediante shampoo sélido, gracias
a sus propiedades antioxidantes como los polifenoles presentes en la uva Lephart et al.
(2014) u otros tipos de transformaciones artesanales. Otras utilidades de este orujo son la
extraccion de tintes naturales, extractos, disefios y accesorios dejando abierta una

posibilidad méas para la pyme.

Guia de buenas préacticas ambientales

La implementacion de buenas practicas ambientales en los diferentes sectores de
la bodega y el vifiedo permitira mejorar la eficiencia energética, consumo racional del

agua, y el manejo de los residuos sélidos que se generan en la finca.
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El proceso productivo para elaborar los vinos y los sectores de consumo energético y de
agua permitiran el desarrollo de mejoras a implementar en la finca, segun el siguiente
esquema, se muestran las areas de mayor consumo determinando medidas a trabajar. Ver
seccion “Anexo V” esquema 1 Consumo energético e hidrico en la etapa de produccion, pag.
46.

Eficiencia energética

La produccion de vinos requiere energia en promedio, cada litro necesita
alrededor de 1 kWh (Smyth, 2014). En el caso de la vifia de tamafio mediano los
consumos son equivalentes entre produccidn, sistema eléctrico e iluminacion, consumos

que colaboran con los gases de efecto invernadero.

Medida N°6 lluminacion

Sugerir el cambio de ldmparas actuales por sistema Light Emitting Diode (Led)
o diodo emisor de luz, en el galpdn de elaboracién y la redistribucion de la iluminacion
en el exterior de la finca, mediante el reemplazo de luminaria con panel solar individual
por cada artefacto y en aquellos sectores donde el flujo de personas y de acceso no sean
tan necesarios utilizar sistemas de luminarias con fotocélulas las cuales se activaran

dependiendo de la intensidad de la luz del sol que incide sobre este. (Matelec,s.f.),

Aprovechar luz natural en el galpon de elaboracién mediante techos translucidos

que permitan el paso de luz diurna. Garate y Bejarano (2018)

Medida N° 7 Sistema eléctrico

Una vez determinado el estado de motores eléctricos que se utilizan en el proceso
de elaboracion de los vinos establecer tareas de mantenimiento para mejorar el estado de
estos y asi el rendimiento eléctrico. (Borregaard Medin, 2009)

Eficiencia en la utilizacion del agua

Medida N° 8 Usos de agua en el galpon de elaboracién de vinos
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En las etapas de produccion de vinos hay procesos necesarios que requieren el
uso de agua para el lavado de maquinarias, cubas, barricas, y botellas de vidrio. Siendo

necesario la revision de los tiempos de uso.

Antes de realizar el lavado de botellas, pisos es posible mediante sistema de
aireacion el retiro de particulas es decir una limpieza previa en seco, permitira reducir el
consumo de agua, posterior a ello el lavado con hidrolavadora y de igual forma con el
lavado de filtros para mejorar la limpieza del producto. Para el lavado de cubas se debera
considerar los tiempos de utilizacion del agua y los volumenes de utilizacion en funcion

de la cuba

Medida N° 9 Mejoras en el sistema de cafieria de agua

Una vez realizado el control en la instalacion de agua (permitiendo reducir
pérdidas internas), el reemplazo de griferia con dispositivos en la reduccion de caudal en
los sanitarios (duchas, lavatorios) y cocina mediante la aplicacion de aireadores
reduciendo el caudal de agua o con pulsacion por tiempos; se podré evitar que este recurso
se derroche y el aislamiento de las distribuciones de agua caliente y agua fria que

permitira disminuir pérdidas de calor o frio disipado dentro delas instalaciones.

Medida N° 10 Sistema de riego en los vifiedos

El método de riego por goteo en el vifiedo permitird una distribucion eficiente
de agua necesaria en las raices, siendo la instalacion superficial al pie de las cepas que se
puede utilizar en espaldera, o sujeta a los alambres inferiores, lo cual presenta una ventaja
ya que la cafieria no interfiere en la eliminacion de malezas, al mismo tiempo queda mas

protegida de posibles dafios mecanicos.

El riego por goteo subterraneo, enterrada en paralelo a la linea de plantas,
reducira pérdidas de agua por evaporacion, escorrentia y percolacion profunda, con lo

que el sistema aprovecha el agua con mayor eficacia. Bornez (2016)

Manejo de residuos sélidos

Medida N° 11Produccién de compostaje
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Con el proposito de realizar una gestion y aprovechamiento de los residuos
organicos de la produccion de vinos y generar un aumento de nutrientes en el suelo donde
se ubican los vifiedos de la finca a través del orujo de uva quien en su descomposicion se
encuentran microorganismos que producen un abono de calidad, ya que desarrolla una
produccidn biologica de calor, consiguiendo un producto estable, libre de patégenos y

semillas de malas hierbas (Cotacallapa-Sucapuca et al. 2020).

Se sustituird de forma progresiva el uso de fertilizantes, para mejorar el
crecimiento de las uvas lo que llevara a obtener una mejor calidad y logrando de esta
manera a los objetivos propuestos por la empresa en cuanto a su venta y calidad; pero en
esta ocasion considerando el aspecto ambiental, teniendo en cuenta las propiedades fisicas
mediante registro de datos continuos para establecer el buen manejo en la relacion de
carbono nitrégeno, temperatura, humedad y procesos de descomposicion organica.
Roman, Martinez, Pantoja (2013). Ver seccion “Anexo VI” imagen 3 Propiedades fisicas

en el proceso de compostaje, pag. 46.

Medida N° 12 Residuos inorgénicos

Generar la separacion diferencial de residuos mediante estaciones de
contenedores distribuidos en el galpén de elaboracion, oficina administrativa y zona de

degustacion, compuestos por tres unidades selectivas.

Permitira el reciclaje de residuos inorganicos y (papel, carton, botellas plasticas,
vidrio) residuos organicos (restos de frutas, yerba, café, etc..), lo cual ingresara al sector
de compostaje y la Gltima unidad destinado para la fraccién de residuos no reciclables o
fraccion de rechazo. Gestionando que los residuos que se separen puedan ingresar como
materia prima al mercado productivo se hard una contribucién hacia los puntos verdes

que opera la municipalidad de Coérdoba.

Medida N° 13 Residuos peligrosos

Los residuos considerados peligrosos contemplados en la ley nacional N° 24051
como restos de aceites, lubricantes, combustibles deben ser almacenados en un sector
diferenciado y apartado bajo intemperie a través de sistema integral de peligros mediante

los pictogramas correspondientes al Sistema Globalmente Armonizado de Clasificacion



29

y Etiquetado de Productos Quimicos - SGA (su sigla en inglés GHS por Global
Harmonized System) (Naciones Unidas, 2013).

Envasado y ecodisefio

Medida N° 14 Botellas con vidrio reciclado

Los materiales de envasado contribuyen a los problemas asociados al consumo
de recursos y energia, y al flujo de residuos resultante al final de su vida util Wikstrom et
al., (2014). Siendo necesario determinar que las botellas para envasar los vinos tipo
gourmet sea coincidente en el envasado a través de botellas de vidrio reciclado lo cual le
dara la propiedad de un material mas liviano y con un peso especifico menor ( 0.042 peso
por unidad/kg) a diferencia del vidrio de un solo uso (0.555 peso por unidad/kg) (Simon
et al.,2016) (Ferraray de Feo., 2020) y el color de la botella define la cantidad de material
que se utiliza para su elaboracion siendo de tipo incolora el cual utiliza menor calcin en

el proceso de fabricacion.(Ecovidrio, 2021)

Medida N° 15 Ecodisefio

El ecodisefio en las etiquetas se debe priorizar en la utilizacion de papel reciclado
y la impresion de la lectura como soporte de la comunicacion visual y marca del vino por
medio de tintas al agua para que su degradacion sea menos invasiva hacia el ambiente. y
de gran importancia insertar mensajes o simbolos que determinen este producto a favor
del reciclaje y reduccion de la huella de carbono contribuyendo hacia una marca

sostenible.

Medida N2 16 Capacitacion al personal de la finca

Las medidas descriptas en este plan de trabajo deben estar acompafiado por
capacitaciones destinadas para todo el personal abocado a las tareas de produccion
vitivinicola (hasta su propietaria) para obtener resultados eficientes en todos los procesos
a implementar en este reporte, manteniendo mejoras en una mano calificada, siendo

promotores de este cambio ambiental.

Recursos



30

Para la implementacion del aprovechamiento del orujo de uva y de buenas
préacticas ambientales considerando la eficiencia energética, agua y el manejo de residuos
solidos, teniendo en cuenta los objetivos propuestos se requieren los siguientes recursos

humanos, materiales y tecnolégicos.

Se presenta, ademas un presupuesto para determinar los costos asociados a este
plan en moneda argentina y un estimativo en precio délar oficial, $365.50, (BNA, s.f.)
obtenido sobre el total y una tabla resumen de los costos generales para poner en marcha
el mismo. Ver “Anexo XIII Presupuesto para llevar a cabo el plan de implementacion.
Tabla 6 a tabla 11 pag.51 a pag.54.

Recursos Humanos
Objetivos Tipo Descripcion
Ing. Agronomo, Licenciada en Gestion Ambiental, Enélogo,
Licenciada en bioquimica, Contador, Técnico agropecuario,
Bidlogo, Chef encargados de guiar los avances, las
preparaciones y medicion en el cumplimiento del plan.
Compuesto por la duefia de la finca, empleados temporales
quienes se beneficiaran del aprendizaje y nuevas maneras de

l.a, 1.b, 1.c |Profesionales

la 1b, 1.c Personal de la

finca .
preservar el ambiente.
Logistica asociada o equipos para el traslado de restos de
1c Personal resiqluos organicos, mov_imiento de compostaje, Di_seﬁador
' contratado gréfico., Personal tercerizado para realizar mantenimiento de

motores eléctricos.
Tabla 3: Recursos Humanos (Fuente: Elaboracion propia)

Recursos Materiales
Objetivos | Actividades Descripcion
Bolsas de polietileno con cierre hermético para muestreo,
balanza digital de precision hasta 500gr., kit de

la Muestra de orujo | herramientas para jardineria, herramientas de pufio

(palas, picos, rastrillos), medidor phmetro digital y
portatil.

Aprovechamientoy |4 contenedores herméticos de PVC, 1 mesa de trabajo de

elaboracién de acero inoxidable, bandejas, utensilios de acero

productos artesanales | inoxidable, cortantes, insumos consumibles (harina, sal,

1.b (pastas, snacks de levadura, etc....).
galletas, alfajores, Insumos consumibles (tensioactivos, esencias naturales,
dulce de vino) y etc..) moldes de silicona

cosmética natural

Lamparas tipo LED bajo consumo, lamparas de bajo
consumo para el exterior con paneles solares incluidos
postes de iluminacidn., Insumos que se requieran para el
mantenimiento de motores eléctricos (lubricantes)
Eficiencia recursos de | Hidrolavadora portatil, insumos de limpieza, escobillones
l.c. agua tipo anden de cerdas blandas haraganes.

Cafieria y accesorios para instalar riego por goteo segln

l.c Eficiencia energética
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longitud de los vifiedos Boquillas aireadoras, cinta
aislante térmico para caferias de agua caliente.

Separacion de

Estaciones de contenedores de 3 receptaculos, carteleria
informativa de recuperacion de RSU. bolsas de consorcio

Le residuos biodegradables insumos consumibles de limpieza.
Carteleria sobre disposicién de residuos peligrosos
1c Envasado y eco Envases de vidrio transparente elaborados de vidrio
" etiquetado reciclado, etiquetas con papel reciclado.
la1l Transvers_al a todos | Papeleria, f_ibrones, d!seﬁos de muestra_s,, prepara_c,ién de
bl,l,.c. los objetivos productos, importancia en la preservacién y gestion de

Capacitaciones

los recursos naturales

Tabla 4: Recursos materiales (Fuente: Elaboracion propia)

Recursos Tecnoldgicos
Objetivos | Actividades Descripcion
la Muestra de orujo | Equipo informético, servicio de analisis fisico quimico
bacteriolégico en un laboratorio sea a través de
Universidad o privado, medidor de temperatura tipo
varilla, medidor de humedad tipo varilla.
1.b Aprovechamiento y | 1 Deshidratador solar de 6 a 8 bandejas, 1 molino portatil
elaboracién de | 220v, 2 maquinas manuales chicas para hacer pastas,
productos
artesanales
lc Eficiencia Sensores de iluminacién, fotocélulas, paneles solares p/
energética iluminacion
1.c. Eficiencia recursos | Sistema de control para riego por goteo
de agua
1l.c. Separacion de Equipamiento movil mini cargadora, tractor con acoplado
residuos de dimensiones medianas, (en existencia)
l.c. Envasado y eco | Servicio de internet, equipo informatico, impresora con
etiquetado tinta al agua
l.a,1.b,1.c | Transversal a todos | Proyector
los objetivos
Capacitaciones

Tabla 5: Recursos tecnol6gicos (Fuente: Elaboracion propia)

Diagrama de Gantt

Se presenta el marco de tiempo mediante el diagrama de Gantt con las
actividades propuestas en primera instancia para la valorizacion del orujo de uva
considerando la problematica ambiental al no tratar los residuos organicos y medidas de
mejora a implementar mediante las buenas practicas, y cumplir con los objetivos

propuestos, durante cuatro meses a partir de 1/10/2023 al 7/2/2024 Siendo responsable de

la ejecucion los encargados de la finca y a través de ellos la contratacién de personal

técnico que se requiera para el cumplimiento del mismo. Ver seccion “Anexo VII” tabla

6a: Aprovechamiento orujo de uva y “Anexo VIII” tabla 6b: Acciones de las buenas



32

practicas ambientales, ambos diagramas en funcion del tiempo y porcentaje en el avance
del cumplimiento ejecutado, pag. 47 y pag.48.

Diagrama de Gantt Aprovechamiento orujo de uva
l-oct. 21-oct. 10-nov. 30-nov. 20-dic. 9-ene. 29-ene.
Diagndstico inicial 1
Presentacion de mejoras [ |
Contratacion de profesionales [ |
Determinacién y peso orujo de uva | 1]
Desarrollo de las propiedades del orujo [}
Generacion de materia prima y productos |
Toma de muestra de orujo para analisis [
Capacitacion al personal de la finca |
Revision y adquisicion de equipos m
elaboracion de productos artesanales |

Evaluacion de resultados [ |

Diagrama de Gantt — Aprovechamiento orujo de uva (Fuente: Elaboracion propia)

Acciones de buenas practicas ambientales

1-oct. 11-oct.21-oct.31-oct10-nov20-nov30-nov.10-dic.20-dic. 30-dic.

Diagndstico inicial Il
Presentacion de mejoras |
Contratacion de profesionales I
Viabilidad de envasado sostenible -
Ejecucién de compras ]
Produccion de compostaje |
Reemplazo de iluminacion interior/exterior [
Revision motores eléctricos -
Monitoreo y control uso de agua ]
Instalacién sistema de riego por goteo I
Manejo de residuos solidos |
Ubicacién contenedores de RSU -
Determinar sector para residuos peligrosos
Evaluacion de resultados

Diagrama de Gantt — Acciones a ejecutar buenas practicas ambientales ( Fuente: elaboracion
propia)

Referencias del Diagrama de Gantt:
-Color celeste: Marca el tiempo que Ilevard implementar las medidas descriptas

-Color rojo: Determina el progreso de la ejecucién en porcentaje de las medidas descriptas.
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Es de gran relevancia establecer indicadores generales y pardmetros de

seguimiento para determinar el cumplimiento de los objetivos, siendo la base principal en

el horizonte temporal definido por el objetivo general, por lo que en cualquier situacion

se podrian aplicar indicadores mas desarrollados en una etapa posterior al plan de trabajo

a un largo plazo., Adaptado través de la propuesta de metodologia ( Parasacco Acosta,

2021)
Indicadores Generales
Accidn Indicador Siglas Descripcion
% El % de ejecucion del proyecto
Ejecucion Tp=tiempo es la sumatoria de las
del plan. TP planificado actividades planificadas sobre el
0/0 EP [(ZII’T;T) X1°°] Tr=tiempo real | tiempo real registrado, permitiria
= definir el avance del plan.
mni%?ehoras El % horas hombres trabajadas
% Horas A actuales es la sumatoria de horas actuales
hombre /o Hn, = K ,TlH “3) 100] Hhol= horas | S0Pre las planificadas para la
trabajadas. i=1nP honlzb_r o ejecucidn del aprovechamiento
- del orujo.
planificadas
kabl= Kilos El % de orujo de uva es la
. gpi= sumatoria de kilos planificados
% Orujo planificados . .
L sobre los kilos reales de orujo
de uva. nrapl kgr= kilos o
0 / Op = Yi-1kgp 219/ | reales determinard el control de
0 ~ru n kgr generacion.
El % de eficiencia energética es
Epl= eneraia la sumatoria de energia
% . Epl pI= energ planificada a través de los
o i [0/ Ef ener = |( 2i=12F0 ) 00| | planificada : _
Eficiencia | /0 T Eu _ . cambios y controles de equipos
o =154 Eur= energia .
energetica. real utilizada |V artefactos sobre la energia real
utilizada, determinado por los
cambios establecidos en la BPA.
Euapl=
Eficiencia
% utilizacion de | El % de eficiencia de utilizacion
C agua de agua es la sumatoria de
Eficiencia - e -
A Y Epl planificada utilizacion de agua planificada
utilizacién 0/ Ef. ener = |(2=2 P’ 4100 _ e e
del agua (RS " Fuy Euau= sobre la eficiencia de utilizacion
' Eficiencia de agua utilizada, determinado
utilizacion agua | por los cambios
utilizada a realizar en la BPA.

Tabla 7: Indicadores generales del plan. (Fuente elaboracion propia)

Parametros de seguimiento

Actividad | Control Descripcion Tipo de registro Ubicacion
Orujo de |Cantidad de | Determinado por el | Planilla de pesos Ver en “Anexo IX”
uva residuos pesaje en bascula diarios y control Planilla N° 1 pag.48
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generados

mediana de 0 a 500gr
c/vez que se procese
y elabore vinos.
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Control y pesaje de
residuos organicos

Propiedades
fisicas

Determinado por
control de humedad,
temperatura, textura.

Mediciones

con termometro
digital tipo varilla
con electrodo al
final y registros de 1
a 2 veces por
semana registrado
en

planillas

Ver en “Anexo X
pag.49 Planilla N° 2
Control y medicién
de propiedades
fisicas orujo de uva

Propiedades
quimicas
bioldgicas

A través de analisis
en laboratorio al
inicio del plan,
posterior a tres meses
y cada seis meses si
fuera necesario

Ensayos en
laboratorio por
contratacién
tercerizada
mediante
Universidad o
Laboratorio

Tabla 8: Parametros de seguimiento del orujo de uva (Fuente: elaboracion propia)

Parametros de seguimiento
Actividad | Control Descripcion Tipo de registro Ubicacion
Cambio de | Determinacion cantidades
luminarias | evaluacion de costos y
internas, tiempo de ejecucién por Planilla de registro «
Ver “Anexo
. . . |externas sectores, kw/h generadas en s
Eficiencia planta XI
it — ~ — ag. Planill
energetica Control de | Mantenimiento inicial, y Segun servicio con Pag NO% a
sistemas segln especificaciones de contratista externa a .
s . . . Registro de
eléctricos fabricante ejecutar tareas la finca
. e CONsumos
preventivas, kw/h utilizados energéticos
Eficiencia |Litros de Definido por sectores, m2 de | Planilla de registro y de agua
manejo de | agua piso para el lavado
agua utilizados presién de hidrolavadora,
equipos y accesorios para el
lavado, m3/h utilizados

Tabla 9: Pardmetros de seguimiento eficiencia energética y manejo de agua (Fuente:

elaboracion

propia)

Se describen los indicadores de control para el registro de los residuos

inorganicos de la planta. Ver “Anexo XI” planilla 4 Seguimiento y control para los

residuos inorganicos pag. 50 y “Anexo XII” planilla 5 Control y seguimiento compostaje

pag. 51. Los datos generados permitiran mejorar la disposicion de los residuos sélidos

para identificar y determinar la inmediata atencion y reducir los mismos mediante

capacitaciones a todo el personal involucrado de la finca.
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Dentro de los parametros de control se contemplan acciones de registro,
mediciones, etc. para asegurar que los resultados finales sean positivos en funcion de los
objetivos especificos, mientras que los indicadores de gestion dara como resultado el
avance del plan de implementacion y mejoras a establecer o determinar otros parametros
a considerar para lo cual permitird medir la eficiencia y eficacia de este trabajo a
desarrollar en las instalaciones de la Finca la Emilia, y hacia un desarrollo sostenible
diferenciado por la importancia y valoracién ambiental en el proceso, la generacion de

una economia social y cultural en la pyme familiar.

Conclusion

Desarrollar una guia de buenas précticas ambientales propuesto en el plan de
implementacién de este trabajo final de grado, permitira optimizar y abordar de forma
integral la elaboracion de vinos de calidad en funcién de los problemas detectados en

finca La Emilia.

En el anélisis de contexto se resalta mediante los pares de riesgo la falta de un
plan de gestion ambiental y una desercion de acciones para la correcta gestion de los
recursos naturales, el control de la eficiencia energética, del consumo hidrico, el
tratamiento de los residuos pudiendo ser aprovechables generando una economia circular
como alternativa al modelo lineal de los productores de vino. Ademas, se concibié una
alteracion hacia el ambiente por falta de estrategias y practicas de mejora para lograr un
producto razonable y ambientalmente responsable de los efectos negativos provocados
por una produccidn vitivinicola tradicional sin la implementacion de un desarrollo

tecnoldgico y préacticas innovadoras.

Reinterpretar la situacion actual de finca La Emilia a traves de acciones
amigables con el ambiente desarrolladas en este trabajo, se pretende potenciar la
produccidn sostenible de vinos de alta gama en una economia global y respondiendo a

los objetivos de desarrollo sostenible potenciando esta pyme a nivel nacional.

Abordado desde la dimension ambiental se lograra la preservacion de los
recursos naturales, la reduccion de los impactos hacia el ambiente, el aprovechamiento
de los residuos organicos como una oportunidad de generar un valor agregado,
promoviendo la separacion diferencial de residuos, la reduccién de los consumos
energéticos mediante acciones de registro y parametros de seguimiento e indicadores

generales permitiendo medir el avance de esta propuesta de mejora.



36

Desde la dimension social, se fomentara el aprovechamiento del orujo de uva
para las diferentes propuestas de elaboracién de productos sostenibles y con ello generar
méas ocupacion laboral, aumentando la permanencia en la finca de los empleados
contratados. Desde la dimension econdmica, se impulsard, a generar recursos econémicos

para los empleados mediante el beneficio de la transformacion de los residuos.

Lo que permitira ampliar la sostenibilidad de L.a Emilia a través de la gestion
ambiental siendo un facilitador para la ejecuciéon de lo propuesto en este trabajo y lograr
resultados a favor de la preservaciéon ambiental vinculando lo econémico, cultural y social,
dando respuesta favorable a una problematica ambiental y con ello visionando hacia un
desarrollo sostenible de finca La Emilia y transformandose en una empresa eco sustentable

y sostenible en el tiempo.

Recomendaciones

Partiendo desde una finca productora de vinos elaborados desde lo tradicional
sin una vision sostenible hacia una finca comprometida y respetuosa con el ambiente
generando cambios en La Emilia mediante la ejecucion del plan de buenas préacticas se

manifiestan algunas consideraciones:

* Llevar a cabo la guia de buenas practicas ambientales (BPA)como una herramienta
inicial desde la gestion ambiental y mediante los indicadores propuestos se podra
obtener resultados que demuestren la eficiencia del sistema y a posterior avanzar sobre
estudios o andlisis que requieren mas atencién para el desarrollo de indicadores clave

de rendimiento.

« Establecer la contratacion de profesionales matriculados para el desarrollo de las BPA.
Se presenta en esta oportunidad costos por honorarios establecidos en los Colegios de
Ing. Agronomos, Colegio de Bidlogos, UTHGRA, de la provincia de Cdrdoba siendo
necesarios para acompafiar el desarrollo de este plan. Segun presupuesto mencionado

en el plan de implementacion — Recursos (pag. 30, parr..2)

« Contratar a un contador que se encuentre matriculado en el Colegio de Ciencias
Econdmicas de la provincia de Coérdoba quien tendra la responsabilidad de evaluar la
viabilidad de los costos necesarios para implementar estas BPA y analizar el

presupuesto presente en el plan.
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* Revisar los precios establecidos para los recursos materiales ya que son planteados a
nivel Buenos Aires y en el caso de que sea necesario buscar financiamiento a través del
Consejo Federal de Inversiones o programas de créditos argentinos para pymes a nivel

nacional.

« Potenciar el aprovechamiento del orujo de uva para transformarlo como harina en
funcidn de los kilos de residuos organicos y a posterior lograr la certificacion de calidad
a través de Senasa ya que es un alimento que, por sus propiedades es superior a la quinoa

y el valor por kilo de harina de orujo superando el valor de $6000.

« Conseguir a futuro la certificacion mediante norma ISO 14001 a través de las mejoras a
implementar en cuanto a la eficiencia energética, hidrica, utilizacion de energias.
renovables, gestion de los residuos sélidos (orgéanicos e inorganicos) incluyendo metas
ambientales y politicas a travées de certificaciones ambientales a través de BioCordoba.

« Afadir indicadores de sostenibilidad ambiental mediante la huella de carbono y huella

hidrica para calcular el impacto de la finca hacia al ambiente y el entorno.

» Fomentar esta propuesta al cumplimiento de los objetivos de desarrollo sostenible segin
se establece en (pag. 13, parr.1) que tienen por objeto 1 “fin de la pobreza”, 9 “industria,
innovacion e infraestructura” 12 “produccion y consumo responsable”8 “trabajo decente

y crecimiento econdmico”13 “accion por el clima”

« Desarrollar el turismo enoldgico considerando las buenas practicas ambientales para dar
a conocer los mecanismos a realizar para el cuidado y preservacion de los recursos

naturales afectados en esta produccién vitivinicola.

« Lograr que este plan sea punto de partida y compartido como eje de investigacion para

proyectos de innovacién ambiental en el &mbito escolar y técnico.

“La humanidad esta llamada a tomar conciencia de la necesidad de realizar
cambios de estilo de vida, de produccidn y de consumo para combatir este calentamiento

0 al menos las causas humanas que lo producen o lo agravan . (Papa Franciso, 2015)

Aprovechar la oportunidad mediante estas acciones propuestas para mejorar la
calidad ambiental y que podran ser multiplicadoras a favor del ambiente y modelo para
el resto de las bodegas a nivel nacional, permitira responder al llamado de conciencia en

la preservacién ambiental del Papa Francisco.
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Anexo
Anexo |

Proceso elaboracién del vino

o Fermentacion
malolaciica
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Gréfico 3: Proceso de elaboracion de vino (Fuente: Moreno, 2022)

Anexo |l

Obtencion de orujo en funcion de los afios de produccion

2015 2657 1771
2016 4475 2983
2017 5012 3341
2018 5945 3963
2019 6129 4086
2020 7368 4912
2021 8209 5238
total 39795 26294

Tabla 2: Obtencidn de orujo en funcién de los afios de produccion

Resultados de obtencion de orujo de uva

Prondstico lineal

10000
9000
8000
7000
6000
5000
4000
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2000
1000

Kg/uvas molidas/vinos obtenidos

Afio 2015 2016 2017 2018 2018 2020 2021

Afos/ produccién

Grafica 4: Resultados de obtencién de orujo.



Anexo |11

Componentes del orujo de uva

Compuestos Fendlicos

Antocianinas y Estilbenos
Malvidina-3-glucdsido
Resveratrol

Acidos Fenélicos
Galico, Clorogénico,
Ferdlico, Siringico

Flavonoides
Catequina,
Epigalocatequina,
Miricetina, Quercetina

Aceite y Compuestos
Lipofilicos

Acidos Grasos
Linoleico

Oleico

Palmitico

Fitoesteroles
B-Sitosterol

Carotenoides
B -Caroteno
Luteina

Imagen 1: Componentes del orujo de uva (Fuente: Lopez-Astorga et al. (2022)).

Anexo IV

Taninos

Compuestos quimicos del orujo de uva

Fibra Dietaria

Soluble
Azdcares
Pectinas

Insoluble
Celulosa
Hemicelulosa
Lignina

Vitaminas y Minerales

Vitamina E (Tocoferol / Tocotrienol)
Vitamina C (Acido Ascdrbico)

Minerales
Hierro
Potasio
Calcio
Fasforo
Zinc
Magnesio

FLAVONOIDES

|
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Imagen 2: Compuestos del orujo de uva, Moro, Bender, Silva (2021)
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Anexo V

Consumo energético e hidrico en la etapa de produccion.

Consumeo energético

Bombeo y motores
Refrigeracion
Illuminacidn
Calderas
Bombeo
Refrigeracion
Climatizacidn

Bombeo
lluminacion
Refrigeracion

Consumo de
embotelladora

Etapa proceso
de fuccid Consumeo de agua
Recepcidn - molienda Lavado de zona de recepcidn|
J, Lavado de despalilladora
| Maceracion en frio |
¥ Lavado de cubas
| Fermentacion |
| Descubeyprensade | |Lavado de prensas
Lavado de barricas
Lavado de cubas

| Envejecimiento Guarda |

| Filtrado/Clarificacion |

!

| Envasado |

Esquema 1: Consumos de energia y agua en la produccion.( Fuente: elaboracion

Anexo VI

3 "
Vino tinto  Vino tinto
en barricas  en cubas

propia)

Propiedades fisicas en el proceso de compostaje

Imagen 3 Propiedades fisicas proceso compost (Fuente: Roman, Martinez,

Lavado de equipos

Lavado de embotelladora
lavado de botellas

Pantoja;2013)
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Anexo VII

Diagrama de Gantt -Aprovechamiento orujo de uva
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Diagrama de Gantt - Finca la Emilia

Aprovechamiento orujo de uva

Inicio de proyecto 01/10/2023
Fin de proyecto 07/02/2024
. - Duracion | -, _,.__ ., % completado

Actividades Inicio Dias Finalizacion Dias con‘?pletados
Diagnodstico inicial 1-oct. 5 6-oct. 100% 5,00
Presentacion de mejoras 10-oct. 2 16-oct. 0% 0,00
Contratacion de 15-0ct
profesionales ' 6 26-0ct. 0% 0,00
Determinacion y peso orujo
de uva yP : 80-oct. 4 3-nov. 50% 2,00
Desarrollo de las A-nov
propiedades del orujo ' 2 6-nov. 50% 1,00
Generacion de materia 6-nov
prima y productos ' 1 6-nov. 0% 0,00
Toma de muestra de orujo 8-nov
para analisis ' 15 23-nov. 0% 0,00
Capacitacion al personal de 16-0ct
la finca : 15 31-oct. 0% 0,00
Revision y adquisicién de 21-nov
equipos ' 5 26-nov. 30% 1,50
Elaboracion de productos A-dic
artesanales ' 15 26-dic. 0% 0,00
Evaluacion de resultados 2-feb. 4 7-feb. 0% 0,00

Tabla 6a Tiempos por actividades aprovechamiento orujo de uva. (Fuente elaboracion propia)

Anexo VIII

Diagrama de Gantt Acciones de las buenas practicas ambientales

Diagrama de Gantt - Finca la Emilia

Acciones, buenas practicas ambientales

Inicio de proyecto 01/10/2023
Fin de proyecto 30/12/2023
Duracion % Dias

Actividades Inicio Dias Finalizacion | completado | completados
Diagnéstico inicial 1-oct. 6 6-oct. 100% 6,00
Presentacion de mejoras 10-oct. 5 16-oct. 0% 0,00
Contratacion de 15-oct

profesionales ) 10 25-oct. 0% 0,00
Viabilidad de envasado 30-oct

sostenible ’ 4 3-nov. 0% 0,00
Ejecucion de compras 30-oct. 30 30-nov. 0% 0,00
Produccion de compostaje 30-oct. 60 30-dic. 0% 0,00
Reemplazo de iluminacién 2-dic

interior/exterior ' 6 8-dic. 0% 0,00
Revisién motores eléctricos 11-dic. 5 16-dic. 0% 0,00
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Monitoreo y control uso de 2-dic

agua ' 30 6-feb. 0% 0,00
Instalacion sistema de riego | o

por goteo ' 14 30-oct. 0% 0,00
Manejo de residuos sélidos 23-0oct. 4 27-oct. 0% 0,00
Ubicacion contenedores de 2-dic

RSU ' 4 6-dic. 0% 0,00
Determinar sector para 10-ene

residuos peligrosos ' 10 20-ene. 0% 0,00
Evaluacion de resultados 2-feb. 4 7-feb. 0% 0,00

Tabla 6b Tiempos por actividades, buenas préacticas ambientales. (Fuente elaboracion propia)

Anexo IX

Seguimiento y control residuos organicos

Empresa: Finca la Emilia

Ubicacion: Colonia Caroya- Pcia de Cérdoba

Peso kg final de bascula | 0-500kg

Tipo de residuo organico: Orujo de uva

Fecha

Litros (m3) de
vino
obtenidos

Peso (kg) total
orujo de uva

Peso (kg) total
orujo de uvaen
compostaje

Observaciones

Planilla 1: Control y pesaje de residuos organicos (Fuente: elaboracion propia)

Anexo X

Control y medicion de propiedades fisicas orujo de uva

Empresa: Finca la Emilia

Ubicacion: Colonia Caroya- Pcia de Cérdoba

claro, oscuro

Equipos TermoOmetro, higrometro, phmetro
Registro propiedades fisicas
Rango de .
color Temperatura % de Nivel de Ph .
Fecha . Rango 0-7 Observaciones
morado Grados celsius | humedad 7:14




49

Planilla 2: Control y medicion de propiedades fisicas orujo de uva (Fuente: elaboracion

propia)

Ver Anexo XI

Registro de consumos energéticos y de agua

Empresa: Finca la Emilia

Ubicacion: Colonia Caroya- Pcia de Cordoba

Medicion con cambios en BPA marque lo que corresponda

Sl
NO

Registro de consumos energia - agua

Sector: Vifedo

Consumo de electricidad Kwh/mes:

Consumo de electricidad equipos eléctricos Kwh/dia:

Consumo de electricidad equipos de iluminacién Kwh/dia:

Otros consumos Kwh/dia:

Consumo de combustible equipos (I/km recorridos/dia:

consumo de agua m3/mes:

Consumo de agua para riego en compostaje m3/h/dia:

Consumo de agua para riego por goteo en vifiedos m3/h/dia:

Otros consumos m3/dia:

Sector:galpon de elaboracién

Consumo de electricidad Kwh/mes:

Consumo de electricidad equipos eléctricos Kwh/mes:

Consumo de electricidad equipos de iluminacién Kwh/mes:

consumo de agua m3/mes:

Consumo de agua para lavado de pisos m3/h/mes:

Consumo de agua para lavado de maquinas m3/h/mes:

Consumo de agua para lavado de cubas m3/h/mes:

Sector: zona de degustacién

Consumo de electricidad Kwh/mes:

Consumo de electricidad equipos eléctricos Kwh/mes:

Consumo de electricidad equipos de iluminacién Kwh/mes:

consumo de agua m3/mes:

Consumo de agua para lavado de pisos m3/h/mes:
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Consumo de agua para lavado de maquinas m3/h/mes:

Consumo de agua para lavado de cubas m3/h/mes:

Consumo de electricidad total kwt/afio:

Consumo de agua total m3/afio:
Planilla 3: Registro de consumos energéticos y de agua (Fuente: elaboracion propia)

Anexo XI

Seguimiento y control para los residuos inorganicos

Finca La Emilia

Ubicacion: Colonia Caroya- Pcia de Cérdoba

Generacion de residuos inorganicos y de rechazo
Sector:

Ubicacion de contenedores selectivos Si No Cant.:
Llenos Sl Vacios Sl |Medio Sl
Estado: NO NO NO Sin uso
Limpieza: Buena Medio Sin limpiar Sin novedad
Tipo de residuos Pesaje Observaciones

Residuos tipo cartén Kg
Residuos tipo pet cristal Kg
Residuos tipo pet color Kg
Residuos tipo papel kg
Residuos tipo chatarra liviana kg
Residuos tipo chatarra pesada kg

Totales kg

Retiro de residuos

Hora Municipio Si No | Operador Si No Otros:
Residuos fraccion
rechazo Si No |Kg total Otros:

Planilla 4: Generacion y control de residuos inorgénicos. (Fuente: elaboracion propia)
Anexo XII

Control y seguimiento compostaje

Finca La Emilia

Control y seguimiento de compostaje

Aporte de residuos ‘ Temperatura ‘ Acciones
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Co
se
ch
a | Obs.

Planilla 5: Control y seguimiento produccion de compostaje. (Fuente: elaboracién propia)

Anexo XIlI

Presupuesto para llevar a cabo el plan de implementacion.

Actividad o Rubro/ Partida Unidad | Cantidad Precio Sub total
accion unitario
Contratacion | Honorarios Ing. Agronomo /1 veces/a
de agro=300% 15 $ 48.000,00 $ 720.000,00
profesional | (160agros) 8hs gros
H Contratacion
o de Honorarios Contador Publico 10 $ 4.860,00 $48.600,00
n profesional | Nacional Veces
cr) Contratacion | Honorarios Licenciado en veces/
a de Gestion Ambiental BIOS 15 $ 37.500,00 $ 562.500,00
¢ | profesional | 1BIO= $1250/ 30 BIOS Dia de
i campo
o | Contratacion | Honorarios Bidlogo
s |de 1B10=$1250 30 BIOS dia de 6 $37.500,00 $ 225.000,00
profesional | campo veces
Contratacion | Honorarios Técnico
de agropecuario/ 1 AGRO= $300 20 $ 6.000,00 $ 120.000,00

profesional | Hora de camio=30 Airos horas _

Tabla 6: Presupuesto costos generales. (Fuente: elaboracion propia)

Actividad
0
accion

Rubro/ Partida

Unidad

Cantidad

Precio
unitario

Sub total
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Orujo de
uva Bolsas de polietileno estériles para o $75,00 $3.750,00
A muestreo 190 x 140 mm de 60 micrones
p .
r UOJ;JO de Balanza de precision hasta 500 gr. Unidad 1 $4.500,00 | $4.500,00
0
V - - . - - ’
. Orujo de Kit de her.ramleptas para_jardlnerla ( Unidad $34.661,00 | $34.661,00
o uva pala, rastrillo, pico, rastrillo) 1
r |Orujo de Medidor ph metro digital ¢/ soluciones
u |uva buffer Unidad 1 $10.650,00 | $10.650,00
j | Orujo de
0 |uva Medidor de temperatura tipo varilla Unidad 1 S ABAELD | H18/50,00
d | Orujo de Medidor de humedad a puncion tipo
€ |uva varilla Unidad 1 $9.500,00 | $9.500,00
U | Orujo de
vV |uva Deshidratador solar de 6 bandejas Unidad 1 SISO | & EEA00 0
a | Orujo de
uva Molino portatil Unidad 1 $99.990,00 | $99.990,00
Tabla 7: Presupuesto Materia prima orujo de uva(Fuente: elaboracién propia)
Actividad 0 Rubro/ Partida Unidad | Cantidad Precio Sub total
accion unitario
A | Fabricacion Contenedores herméticos de .
p | de pastas de PVC de 46 5*34*27 5cm Unidad 4 $ 4.800,00 $19.200,00
r |orujodeuva
o | e Mesa de trabajo de acero
y .
de pastas de inoxidable 150%70*85 cm Unidad 1 $ 182.398,00 $ 182.398,00
- | orujo de uva
(0] .
r Fabricacion Maquinas manuales para hacer .
y | de pastas de astas unidad 1 $17.980,00 $17.980,00
j orujo de uva P
o | Fabricacion
d | de pastas de |Kit de utensilios para cocina Unidad 1 $ 28.859,00 $ 28.859,00
e |orujo de uva
\llJ Honorarios Chef " UTHGRA" Mes 1 $ 246.654,00 $ 246.654,00
a
Otros usos | Insumos para elaborar shampoo | ;4. g $24.150,00 | $24.150,00
orujo de uva | solido 1
Tabla 8: Presupuesto usos del orujo de uva (Fuente: elaboracion propia)
Actividad o Rubro/ Partida Unidad | Cantidad Precio Sub total
accion unitario
G |Eficiencia Lamparas tipo LED de 7W Unidad $ 550,00 $2.750,00
u Lenergetica 5
i | Eficiencia Lamparas p/exterior ¢/ panel 68.900.00 344.500.00
a |energética | solar 200 w Unidad 5 $68.900, $ 344.500,
B Eficiepgia Columnas p/ alumbrado publico ' $ 109.000,00 $ 545.000,00
ﬁ’ energética de 6m Unidad 5
Eficiencia Cable subterraneo tipo Sintenax 2.507.00 125.350.00
energética 3x6mm2 Mi 50 $2.507, $125.350,
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Alswbrow [ [ [ [$10760000 |

Eficiencia ; ]

Hidrolavadora tipo k4 123.700,00 123.700,00
del agua Iarolavaciora fipo Unidad 1 0 :
Eficiencia Sistema de riego por goteo X 1 11
del agua 100m M 1 $ 110.000,00 $ 110.000,00
Eficiencia Escobillones tipo anden de
del agua cerdas blandas de 80 cm c/cabo $ 3.530,00 $ 35.300,00

de madera Unidad 10
Eficiencia

S . 5.563,00 22.252,00
del agua Boquilla aireadoras Unidad 4 $ $
Eficiencia | Cobertor termoaislante ¢/
L . 1.134,00 56.700,00

del agua aluminio iara cafio de 3/4" x 2m | unidad 50 0 ¢
Ge_stién de !Estagiones de reciclado de 60l p/ _ 3 $ 38.400,00 $ 115.200,00
residuos interior Unidad
Ge_stién de Contenedores de residuos de 120 _ 3 $ 48.000,00 $ 144.000,00
residuos I ¢/ ruedas Unidad

Bolsas de consorcio
Gestion de | biodegradables (almidén de Kg 25 $ 6.450,00 $ 6.450,00
residuos maiz)medidas de 60*90cm

Carteleria sobre disposicion de
Gestion de | residuos peligrosos de 1,5mm 10 $1.400,00 $ 14.000,00
residuos (poliestireno de alto impacto) Unidad

Tabla 9: Presupuesto gestion de residuos (Fuente: elaboracién propia)

Actividad o Rubro/ Partida Unidad | Cantidad |~ "TeC10 Sub total
accion unitario
Capacitacion Papeleria y Gtiles c/n $5000 $5000

Capacitacién | Equipo informatico de escritorio | Unidad 1 $ 180.000,00 $180.000,00

Impresora multifuncién con
Capacitacion ecotank Unidad 1 $181.910,00 $181.910,00

Capacitacion Proyector Unidad 1 $ 304.259,00 $ 304.259,00

Caiacitacién Servicio de internet Mes 1 $3.950,00 $3.950,00

Tabla 10: Presupuesto Capacitacion en finca la Emilia (Fuente: elaboracion propia)

Resumen de costos $ Pesos argentinos
Sub total Honorarios $ 1.676.100,00
Sub total Capacitaciones $670.119,00
Total costos generales $ 2.346.219,00
Sub total Obtencion orujo de uva $218.001,00
Sub total Fabricacion de pastas de orujo de uva $ 495.091,00
Sub total Otros usos de orujo de uva $ 24.150,00
Total aprovechamiento del orujo de uva $ 737.242,00
Sub total Mejoras eficiencia energética $1.017.600,00
Sub total Mejoras eficiencia del agua $ 347.952,00
Sub total Mejoras en la gestion de residuos $ 279.650,00
Total buenas practicas ambientales $ 1.645.202,00
Sub total general $ 4.728.663,00
50 % de inflacidn pais
acumulativo de 4 meses $ 2.364.331,50




Costo ddlar oficial BNA
$365,50 (VARIABLE) $ 19.406,28

Tabla 11: Resumen de costos del plan de implementacion. (Fuente elaboracion propia)
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